
La nostra carta de primavera i estiu neix dels productes que ens ofereix la temporada id’una manera d’entendre la cuina basada en la qualitat, el sabor i el plaer de menjar bé .Hi trobareu plats pensats per adaptar-se a cada moment: una trobada improvisada, unacelebració , una cita, una copa entre amics o un dinar abans de continuar el dia.No creiem en les normes a taula.Demaneu un parell de plats. O quatre.Tasteu una mica de tot o quedeu-vos amb el vostre preferit.Demaneu poc o demaneu molt.I si alguna cosa us encanta, repetiu-la.Perquè  no hi ha una manera correcta de gaudir-la.Això  va de menjar bé , passar-ho bé  i sentir-se com a casa.Benvinguts a la cuina d’Ultonia.



Burrata cremosa amb tomàquets de temporada i pesto d’anacardsHummus d’albergínia escalivada amb pa de pita calentAnxoves de l’Escala amb mantega fumada i brioix torratSelecció  de formatges artesansSelecció  d’embotits catalansPernil ibèric de gla amb pa amb tomàquet

14 €9 €12 €15€11€21€

P E R  C O M E N Ç A R

F R E S C  I  L L E U G E RAmanida de tomàquet, ventresca i ceba dolça de FigueresAmanida Cèsar Ultonia 15,5 €12 € 



Calamars cruixents amb curri, coco i llima Carxofes confitades amb rovell curat i pernil Croquetes cremoses de pernil ibèric Albergínia rostida amb iogurt km 0, mel de la Garrotxa i ametlla torradaPatates braves amb salsa brava casolana i allioli Burger Ultonia Angus amb formatge fumat Idiazábal

    21 €   9,5 €  2 €/u    11 €       7 €    16 € 

A  F O C

P E R  A C A B A R

L’arrò s de la jefa / min. 2p(Arrò s meló s de bolets i parmesà )Arrò s mar i muntanya del senyoret / min. 2p
21  €
23  €



Burrata cremosa con tomates de temporada y pesto de anacardosHummus de berenjena asada servido con pan de pitaAnchoas de L’Escala con mantequilla ahumada y pan briocheTabla de selecció n de quesos artesanosTabla de embutidos catalanesJamó n ibérico con pan con tomate

14 €12 €7,5 €16 €18 €21 €

P A R A  C O M E N Z A R

F R E S C O  Y  L I G E R O

Ensalada de tomate, ventresca y cebolla dulce de FigueresEnsalada César Ultonia 15,5 €12 € 



Calamares crujientes con curry, coco y limaAlcachofas confitadas con yema curada y jamó n ibéricoCroquetas cremosas de jamó n ibéricoBerenjena asada con yogur km 0, miel de La Garrotxa y almendra tostadaPatatas bravas con salsa brava casera y alioliBurger Ultonia Angus con queso ahumado Idiazábal

    21 €   9,5 €  2 €/u    11 €       7 €    16 € 

A L  F U E G O

El arroz de la jefa (arroz meloso de setas y parmesano) /min. 2pArroz mar y montañ a del señ oret  /min. 2p

P A R A  T E R M I N A R

21  €
23  €



Creamy burrata with seasonal tomatoes and cashew pestoRoasted aubergine hummus served with pita breadL’Escala anchovies with smoked butter and brioche breadSelection of artisan cheesesSelection of Catalan cured meatsIberian ham with tomato bread

14 €12 €7,5 €16 €18 €21 €

t o  s t a r t

F r e s h  &  L i g h tSeasonal Tomato Salad with Tuna Belly and Sweet Figueres OnionUltonia Caesar Salad 15,5 €12 € 



Crispy squid with curry, coconut and limeConfit artichokes with cured egg yolk and iberian hamCreamy Iberian ham croquettesRoasted aubergine with local yogurt, Garrotxa honey and toasted almonds“Patatas bravas” with homemade spicy sauce and aioliUltonia Angus burger with smoked Idiazábal cheese 

    21 €   9,5 €  2 €/u    11 €       7 €    16 € 

F R O M  T H E  F I R E

The Chef’s Rice(creamy mushroom and Parmesan rice) /min. 2pSurf and turf “senyoret” rice /min. 2p
21  €
23  €

T O  F I N I S H



Burrata crémeuse avec tomates de saison et pesto de noix de cajouHoumous d’aubergine rô tie servi avec pain pitaAnchois de L’Escala avec beurre fumé  et pain briochéSé lection de fromages artisanauxSé lection de charcuteries catalanesJambon ibérique avec pain à  la tomate

P O U R  C O M M E N C E R 14 €12 €7,5 €16 €18 €21 €

Salade de tomates, ventrèche de thon et oignon doux de FigueresSalade César Ultonia
F R A I S  &  L É G E R 15,5 €12 € 



Calamars croustillants au curry, coco et citron vert Artichauts confits avec jaune d’œuf affiné  et jambon ibériqueCroquettes crémeuses au jambon ibérique Aubergine rô tie avec yaourt local, miel de La Garrotxa et amandestorré fiéesPommes de terre bravas avec sauce brava maison et aïoli Burger Angus Ultonia au fromage fumé  Idiazábal 

À  L A  F L A M M E

21 €9,5 €2€/u11 €
7 €16 €

P O U R  T E R M I N E R

Le riz de la cheffe (riz crémeux aux champignons et parmesan) /min. 2pRiz mer et montagne “senyoret”  /min. 2p 21 €23 € 



C A T  

F R  /  

C A S T  /  

/

E N G  /  A l l e r g e n  

 I n f o r m a c i ó  s o b r e  a l · l è r g e n s  I  o p c i o n s  a l i m e n t à r i e s

i n f o r m a t i o n  a n d  d i e t a r y  o p t i o n s

I n f o r m a c i ó n  s o b r e  a l é r g e n o s  y  o p c i o n e s  a l i m e n t a r i a s

I n f o r m a t i o n s  s u r  l e s  a l l e r g è n e s  e t  o p t i o n s  a l i m e n t a i r e s

In accordance with current regulations, this establishment provides detailed informationabout the allergens present in its dishes. Some dishes may contain allergens or tracesdepending on the ingredients used and the preparation process.Additionally, some dishes can be adapted to vegetarian and/or vegan options.If you suffer from any food allergy or intolerance, or require specific information regardingallergens or dietary options, please consult our staff before placing your order or requestthe allergen menu.

De acuerdo con la normativa vigente, este establecimiento dispone de informació ndetallada sobre los alé rgenos presentes en sus platos. Algunos platos pueden conteneralérgenos o trazas segú n los ingredientes utilizados y el proceso de elaboració n.Además, algunos platos pueden adaptarse a opciones vegetarianas y/o veganas.Si padece alguna alergia o intolerancia alimentaria, o necesita informació n específica sobrealérgenos u opciones dieté ticas, por favor consulte a nuestro personal antes de realizar supedido o solicite la carta de alé rgenos.

D’acord amb la normativa vigent, aquest establiment disposa d’informació  detallada sobreels al·lè rgens presents als seus plats. Alguns plats poden contenir al·lè rgens o tracessegons els ingredients utilitzats i el procés d’elaboració .A més, alguns plats poden adaptar-se a opcions vegetarianes i/o veganes.Si pateix alguna al·lè rgia o intolerància alimentà ria, o necessita informació  específica sobreal·lè rgens o opcions dietè tiques, si us plau, consulti al nostre personal abans de realitzar laseva comanda o sol·liciti la carta d’al·lè rgens.

Conformément à  la réglementation en vigueur, cet é tablissement met à  disposition desinformations dé taillées sur les allergènes présents dans ses plats. Certains plats peuventcontenir des allergènes ou des traces selon les ingrédients utilisés et le procédé  depréparation.Par ailleurs, certains plats peuvent ê tre adaptés en versions végé tariennes et/ou véganes. Si vous souffrez d’une allergie ou d’une intolérance alimentaire, ou si vous avez besoind’informations spécifiques concernant les allergènes ou les options alimentaires, veuillezconsulter notre personnel avant de passer commande ou demander la carte des allergènes.


